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このたびは、タカラトミー「生キャラメルポット」をお買い上げいただきまして、誠にありがとうこざいます。

こ使用の前に、この取扱説明密をよくお読みください。また、読み終わった後は必劉呆管してください。
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しよう 攣えかとら よ

こ使用の前に必すお読みください。

心 注意（ちゅうい）

ぉ貞ぃ上げのお笛羅へ悶すお貞みください。
，，こい eIハ~ 咆シつ・ ・c

●火災の危険がありますので必す次のことをお守りください。
r.~?~--- ___ ?:t でんし しよう

・必す500~600Wの電子レンジを使用してください。
eのういがい さ，，’ ＂”こし＇ し↓9

・レンジ機能以外の機能やオープントースターは絶対に伎用しないでください。

X 
レンジ慮籍以袷＇のオープンの

騨 ゃグリルの直籠、雌雌

膿面

•笙キャラメルポットを箇敗ゃ磁涵、オーブントースターにかけないでください。

X 
し，，u
置火

が口つ rP 2鸞 →`こピ い→ヽ co.., 

●加熱する時に、生キャラメルポットをお皿等にのせて一緒に加熱するのは

嗣にやめてください。

浜函が力滋され、巌禎する嚇笞があります。

X 
オープントースター

X 
てん0つe
電懇霧にかける

X 
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＆ 注意（ちゅうい）
かあ いべさ咆う よ

お買い上げのお客様へ 必すお読みください。
こと止 しよう e ,9ん ぜ,,こい あた

●小さなお子様だけでの使用I~芭険ですので、絶対に与えないでください。
^今̀ ’"‘•9¥9 V」

●こ使用前に取扱説明日をよく読んでから使用して 又 苫 '・が
^~9.9999 9い 、 ，^

くださいo●‘‘気の‘くで使用しないでください。変形、灸災の危険があります。●生キャラメルボット

lぶ3子レンジ専用です。口‘’やオープングリルで 用しないでください。また電子レンジでの「レンジ虚面」i妙如磁罷での使藷はしないでくださいo●あ
””e’’又 釘

,.1‘̀,. u→ m尋

たたがタンなど祖生炉弓？直袖モードを使用すると、過剰加熱となる恐れがありますので、これを消‘わないでください。●簸扱消雨遍にあるレンジ面劣

(500Wまたは600W)及び加熱蒔筒を富す等って他用してください。装点ょりも蘊蔚t,..ii届を宕ぅと、せ節の成禎．磁廂し、ほ蘊となった崖甜が直れ出たり、
”‘”゜＇ 翻 •- 証 A9：んで9如 9かた1 C L 

飛び散ったりして危険です。●過剰加熱により、 の焦げによる •発煙が発生した場合は、匝ちに電子レンジのスイッチを切り、その後十 問を置き
ぷい 』 9・ r , -99 4 • t. ： ~•へ’"＇し•4 お•e. ..， 頒 ，、9

冷却したことを確認したうえで容器を取り出してください。また変形した容器は使用しないでください。●瞑扱説明書どおり行っても、生キャラメルポット表
rm  ".，r t9AL, ．lJA 

面力喋温になりますので、電子レンジから取り出す際にはやけどに注意してくださいo●加熱口後の専用フタから榛気が巽笙しやけどの危険があります。顔
•PA e ,9E 99‘’’' “し争 ＇•い 99 Sでょう “ヶh

や手を近づけたり、誤ったつまみの持ち方をしないでください。●不安定な塩所や台に四いて作業しないでください。中身がこぼれてやけどの危険がありま
Pヽ9 9 蒼んて" ,... ぷ炉・-・

す。作業は安定した平らな場所に置いて行ってください。
しパ＾‘e ,9んし9ん n心く し ょ う “ の い 四 う ぷ 寡 めう し., でんし ”●つ ・りん でんし

●食材の焦げの原因となりますので運親で使用する場合は、必す生キャラメルポットを洗ってから口伎用ください。●電子レンジで加熱する蒔間は` 霞子レ
戸 i•• っく に は0 め•

ンジの機種によって異なります。●作った生キャラメルは、お早めにお召し上がりください。

しようじょう 9•うい

く使用上の注意＞
と..,.. 、屯っa,̀4 よ しよう しよう望え “・ •んたい●＾よう •心う 応 しようこ”“ら“•

' o取扱説明書をよく読んでから使用してください。〇使用する前に、生キャラメルポット本体・専用フタ・専用ヘラ・トレイをよく洗ってください。〇こ使用後は必明生
言いヱん のこ．

キャラメルポット裟松．藉肖フタ・蒻扁ヘラ・トレイを養籍能穎iで焼って総属させてから樹悔してください。水分が残っているとカピやニオイの質titこなります．oたわ

這き匂などは隠讐こ樋がつく悠よ＇がありますの可紐しないでください。〇フタを箇杭させる籍（さ，箪らな曲醤に血ぃて符手でポット栄篠＇の取っ手をおさえそ存って

ください．o面為を四っているポリ袋やしきりは薗麿材です。紺討巌はすぐに論ててください。

ポット本体 Sそ濯鑑

原料樹固
ポットフタ（大・小） ポリフロピレン

ヘラ 飽租ホリエステル帽m
トレイ 飽リエステル樹岱

ポット本体 ととUL,

耐熱温度
ポットフタは・小） 140℃ 

ヘラ 180'C 

0 8 

〇火のそばに臼かないでください。... 
0たわし、みがき粉などでみがくと傷つくことがあります。

でんし お

〇電子レン五廂iですので箇炎．オーブノ．及びグリルでの尚転しないでくださし,.

トレイ ＂如

ポット本体 -20℃ 

酎冷温度
ポットフタは；・小） -an:： 
ヘラ -20'C 

トレイ -20'C 



バーツの組み方、はずし方、バーツの名称、入っているもの
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夕フ卜ツポ

....................................... 
← つまみ ：フタ（大）の穴にフタ（小）の ： ， 

・突起をしつかりさしこみます。 ：

9 .....................................、
フタ（大）の図の位四にヘラを ；

；奥までさしこみます。 ： 

-』三

ボソト本体［

一

●生キャラメルポット本体や道具は、

使用前・使用後にしつかり

洗つてから使用してください。

（その際、お渇で洗うとよリキレイに汚れが落とせます。）

●また、運続で使用する場合も、

その都度 本体や道具をしっかり洗つて

から使用してください。

※洗わずに連紐して使用された場合、残った材料が

紅げついたリ、本体が変形する恐れがあります。

トレイ 取扱説明l!l

1・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・.. ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・.. ・・・... ・.......................................................................... 
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生キャラ メルの作り方

〇 • ● ● ● ● ● ● ● ● ● ●・・ ．．．．．．． 

．ポット本体に 因・

；材料を入れる ．．．．
・' 1 . -．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．． 

竺 い。
四 L

ロと：：；；；；ご；：：零Z。ま；；て鯛聾します。

棗
●電子レンジの機種などによって加熱力に違いが生じます。

調整加熱は必ず30秒ずつ行いましょう。

長い時間調整加熱をすると、焦げや容器が変形の恐れがあります。

’’ 

●レンジ機能以外のオープン機能やグリル機能、自動調理機能は使用せず、

必ずレンジ機能で、手動で時間を設定してください。

●時間設定はテジタル表記のものを使用してください。

アナログダイヤル式の場合は、別途デジタルタイマーで時間を確認してください。



゜
：ポット本体にザラメ209、生クリー ：

ム50cc、牛乳50ccを入れます。 ； 

＠ 一
＊
 ：ヘラをとリつけたポットフタを ；

；しっかリとして、生キャラメル ；

ポッ トを鑓子レンジに入れます。

．．．．．．．．．．．．．．．．．． 

＊
 

レンジ機能
[500W~600W] 

2分

＂紺闊帽櫨鵬
0 

: 1回目の温めが終わったら電子

・レンジから生キャラメルポット

．を取リ出します。

........... 

蒸気口からは蒸気が出ていますので顔を

近づけたり図のようにフタを持ったりし

ないでください。

ヽ



ヽ

。』

水平な安定する場所に区き、片手で ：

ボッ ト本体の敗っ手をおさえ、もう片 ：

方の手でフタのつまみを持ち次のつま ；

みへおくるように10回程度回します。・
..........,.,.................... 

：フタがしつかりとされているこ ・

：とを確認し、生キャラメルポッ ：

：卜を電子レンジに入れます。 ： 

t ".... "...................... " 

＊
 

レンジ機能
[500W~600W] 

3分

Il闊樽備櫨鵬

゜
2回目の温めが終わったら霞子レ

ンジから生キャラメルボットを

取り出します。

＊
 

゜
：水平な安定する場所に匹き、片手でポット本；

；体の取っ手をおさえ、もう片方の手でフタの

・つまみを持ち次のつまみへおくるように 10回：

：程度回します。
.........'● 9 ● ● ●......................................... 



：フタがしつかりとされてい

iることを確我し、生キャラ

！メルポットを霞子レンジに

；入れます。
.............................................. 

* ： 
レンジ機能

[500W~600W] 

1分

l1・皿編
＊
 3回目の温めが終わったら

電子レンジから生キャラメ

ルポットを取り出します。

R 

水平な安定する場所に口き、片；

：手でボット本体の取っ手をおさ：

え、もう片方の手でフタのつま；

；みを持ちフタを開けます。 ： 

＊
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※フタを開ける時に蒸気に注意してください。



ヽ

① ぐ

● A のように焦げていたら、加熱力が強いレンジの可能性があります。

〇 で3 イリ加熱にするなど調竪してください。

● D、Elのように加熱が足りず、水気が多い嬬合は追加で30秒ずつ加熱して
、一---→

状態を確認し、 B、Cの状態になるまで調整してください。

III* 

夢秒＇レ冠彩`加熱

1鑑員＊
．』 、同 のように生キャラメルの状態が適度になったら用意したシリコンペラや

スプーンなどですばやくかきまぜます。

⑤ 

：シリコンペラやスプーンですば ：

：やくかきまぜます．

＊
 

；図のようなほどよい粘りがでて、

；色がなじんだら終了です。
...... """""" 

,．．．,．．.. 

B、Cの状想に

*111 なるまで

くりかえし。
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........................... 

クッキングシーi
トを トレイの形i
に合わせて押し ；

込み、その中にi
生キャラメルを ；

入れて表面をなi
らします。 i 
●,．．．.，.．．．．．．．．．．．．．．．．.. 

＊ 

⑤ 
＊ 

10分ほど粗熱を ：

とった後、 トレ：

イをとリ、クッキ；

ングシー トで包；

んで、冷凍庫で：
ー→

固めます。 ； 

1時間以上冷や

したらとりだし

ナイフで好きな

サイズに切りま

す。

溶かし系レシ ピ

材糾

牛乳・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．・・50cc

牛クリーム ・・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．・・50cc
ザラメ ・・・・・・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．・・20g

まつ茶の場合……••••••• …•••..Jg程度

チョコの場合…………………•2g程度

作り方

①通常の生キャラメルの手順で作リ
ます．

②P8の⑤の四前に溶かしたい材料
を適盪入れて混せ溶かします。

③後は通常の生キャラメルと同じ手
願です。

混ぜ系レシピ

材料
牛乳 ．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．..50cc 
生クリーム ・．．．．． ．．．．．．．．． ． ． ．．．．．．． ••50cc

ザラメ ・・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．..20g 

砕いたアーモンドの場合 ．．．．．9•適屈

ドライフルーツの場合 ………•適笙

作り方

①通常の生キャラメルの手順で作り
ます。

②P8の0の豆前に混ぜたい材科を

適●入れて混ぜます。

③後は通常の生キャラメルと同じ手
順です．

岬・闘枷晴欝”
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トッピング系レシピ

材料
牛乳 ．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．・• ・ •5 0cc 
生クリーム・．．．．．．．．．．．．．．．．．．． ••••••50cc

ザラメ ・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．・•2 Dg 
スライスアーモンドの場合・・…適口

カラーチョコスプレーの場合 •…適量

作り方

①通常の生キャラメルの手顛で作リ

ます．

(OP9の0の後にトッピングしたい

材料を上から貼リつけます。

3)後は通常の生キャラメルと同じ手

順です。

ローカロリー生キャラメルレシピ

材料
低脂肪乳．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．． ..…•50cc

生クリーム ・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．..…••50cc

ザラメ ・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．・・20g

作IJ方
①材料を牛乳から低脂肪乳に変えま

す。

②後は通常の生キャラメルと同じ手

顧です。

※詣肪分が少ない低脂肪乳を使うと、ふき

こほれの可能性が出るため、注意して調
還してください。ふきこぼれそうな時に
は、レンジの温めを止め、温め時間を短
くするなど鵡竪して講還してください。

生キャラメルクリームレシピ

材料
牛乳 ．．．．．．．．．．．．．．．．． ． ． ． ．．．． ． ．．． ．．．．．． •50cc

生クリ ーム…..……·…………••50cc
ザラメ・．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．・・20g

作リ方

①通常の生キャラメルの手顛で作り

ます。

②P7の0で状態を確認し少しゆる

めの状態で0をします。

③トレイに入れずに他の器にうつし

クラッカーやバンなどにつけて食

ペます。



ロ冨i----------------------------------------------------------ヽ
¥ I 

＇ ' 〇 電子レンジで加熱中に「ポン」と古がする。
----------------------------

〇 冷凍庫で冷やしても固まらない。
-----------------------------¥ 

i I 
〇 生クリームでなくホイッブを使ったリすると、

「ポンJと音がしたリ、ふきこぽれたリします。

正しい材料と分日で調理してください。

〇 加熱時間が毎回違う。
--------------

〇 匝子レンジの加熱力のバラつきや、レンジ内

の湿気のこもり具合、材料の種類によって異

なります。はじめは細かい時間調整をして状

態の変化に慣れてください。

〇 生キャラメルの加熱が足りないと思われます。

次に作る時は、 P7~8の状態を参考に作って

みてください。また、固まらなかったものは、

クリームとして使えます。クラッカー等にぬつ

てお召し上がりください。

〇 固すぎて生キャラメルが切れない。

-----------------------------
O・冷やしすざの可能性があります。

数分常温に世いてから切ってみてください。

・焦がしすぎの可能性があります。

作る時に焦がしすぎないようにしてください。 I I 
` ，  、---------------------------------------------------------------------I l 

発売元：株式会社5カラトミー
タカラトミーお吝様相熙室 "'"］鵬轟え叩いUぅ.O.J●く匹い

〒124-8511東京都g飾区立石7-9-10

TEL03-5650-1031 
〒532-0003大阪府大阪市淀川区宮原3-3-31

TEL06-6395-1031 

9カラトミーてば．「すぺてのお客tTに安全で交ししおもちゃと髭を」を刃ーに老えて
おります．ぞ刀3991コ臨に対し靱屯改良を行Iっており、科吼¥.ti油 !Ill;:,/;っ
てにも多少箕なるもかや、バッケー決が目只やイラストなどと兵なる規
合がこさいますがこ碑くださし＼駁品につきましては、万全0);這をはらっa鱗
Iユ：：っておりま窃万ー』涼付きの初ごいましたら国誌で〇醗くださし‘ | ＊霜訪受1"＂3 月～金財｛日（祝日・祭Eを応く） 10~17時

●たのしいタカラトミーのtMUは（ンターネットでhttp://www.takaratomvco.jp c 2009 TOMY MADE IN JAPAN 


